
Saucisson entier 6,00 €
à couper au choix

La grignotte Ideal en duo 17,50 €
Chiffonnades de charcuterie du moment et fromages

La gourmande Format XXL 32,90 €
Chiffonnades de charcuterie du moment et fromages

TARTARE DE SAUMON 10,90 €
Saumon frais et avocat, jus de citron 

CARPACCIO DE BŒUF (env 100gr) 10,50 €
Pistou et parmesan

TOMATES D’ANTAN & BURRATA 9,50 €
Huile d’olive et burrata crémeuse

www.lakabann.com

SALADE FROMAGèRE 9,50 €
Salade de saison, vinaigrette balsamique, samoussa de St Marcellin, 
roulé au chèvre, féta, noix

Les Planches

Les Entrées #fait maison
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La Caesar 16,90 €
Salade sucrine, sauce Caesar « Maison », poulet grillé, œuf dur, 
copeaux parmesan, pain grillé, mélange de graines

La Salade fromagère 18,70 €
Salade de saison, vinaigrette balsamique, 
samoussa de St Marcellin, roulé au fromage de chèvre, féta, 
noix, courgettes grillées, tomates cerises

Le Bowl poulet 17,50 €
Riz basmati, poulet mariné, avocat, carotte, concombre, 
tomates cerises, fruits de saison, vinaigrette passion citron vert

Le Bagel saumon Gravlax	 19,00 €
Pain boulanger « BAGEL » au pavot, crème mascarpone, 
saumon, tomate, concombre, oignons, purée d’avocat, 
salade de saison, vinaigrette balsamique

Nous travaillons avec des produits frais et de saison cuisinés par le 
chef et son équipe.

* Nos pains sont faits maison par notre Artisan boulanger «Tartine et chocolatine »

Les Salades #fait maison
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Tous nos burgers sont servis avec frites et sauce au choix.

Le Klassique 16,90 €
Pain Moelleux « patate », Steak haché VBF, salade, tomates, 
oignons rose, cornichons, sauce mayonnaise-ketchup 

Le Kosto (env 500 gr) 21,50 €
Pain de campagne, efÏloché de cochon, salade, 
poivrons confits, courgettes grillées, compotée d’oignons rose, 
cœur d’emmental, sauce mayonnaise-moutarde à l’ancienne

Le Thaï 18,50€
Pain moelleux aux céréales, poulet grillé, sucrine, 
julienne de légumes marinés, sauce mayonnaise-thai

Le Kabann Pepper* 17,20€
*Pain noir au poivre, steack haché VBF, cheddar, salade, tomates, 
oignons roses, cornichons, sauce mayonnaise au poivre.

Demandez la version veggie de nos burgers

suppléments 4,50 €
Steak haché viande de boeuf français

*VBF: viande de boeuf français

Le double Kabann Pepper* 20,90€
*Pain noir au poivre, double steack haché VBF, double cheddar, 
salade, tomates, oignons roses, cornichons, 
sauce mayonnaise au poivre.

Les Burgers #fait maison



Coeur de filet de rumsteack (200 gr) 19,90 €
Cuisson idéale saignant

Hampe sauce au poivre (180 gr) 18,70 €
Marinée au poivre & légèrement relevée

Brochette de poulet 18,00 €
Mariné coco et citron vert

Faux-filet (200gr) 22,90 €

Andouillette de Troyes 18,50 €
Grillée et croustillante
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Onglet de boeuf sauce échalotes (200 gr) 23,00 €

Les Viandes grillées #au feu de bois

La sélection du chef à l’ardoise
Selon arrivage. Chef, goût, limousin, hvn, ardoise

Brochette de boeuf limousin (200 gr) 21,90 €
Goût, limousin, hvn

La Viande de boeuf Limousin #or rouge
Une viande d’exception certifiée hvn 
haute valeur naturelle



Moelleux de cochon au Breizh Cola 18,90 €
Cuit 10h en basse température, légèrement sucré et gourmand

Carpaccio de boeuf VBF (200 gr) 20,50 €
Pistou maison, copeaux de parmesan
Supplément Burrata : 5 €

www.lakabann.com

Nous travaillons avec des produits frais et de saison cuisinés par le 
chef et son équipe. Du vrai fait maison!

Tartare de boeuf vbf (180 gr) 18,70 €
Race à viande selon arrivage, Servi avec ses condiments

Fish and chips maison 18,90 €
Dos de cabillaud frais, panure et sauce tartare maison

Ramen 19,00 €
Jus de crustacé maison, nouilles chinoises, oeuf mollet, 
carottes, crevettes, wok de légumes

Frites  
Légumes de saison
Salade verte
écrasé de pommes de terre

Accompagnements au choix :

Garniture supplémentaire 2,90 € Sauce supplémentaire 0,70 €

BBQ fumée maison / Bleu /
bearnaise / Poivre / Tartare / échalotes

Sauces au choix :

Les accompagnements Viandes & poissons

Les Viandes et poissons #fait maison 

Brochette de cabillaud rôti 20,90 €
Sauce beurre blanc et écrasé de pommes de terre maison
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Assiette de Fromages 9,90 €

Moelleux chocolat 8,50 €
Crème anglaise maison

Crème brulée  7,50 €
Vanille et sucre cassonade 

Fromage blanc 5,70 €
Au choix : nature, sucre.
Supp 0,50 € : caramel ou coulis fruits rouges

Macaron citron 8,90 €
Crémeux citron et ganache citron

Café très gourmand 9,00 €
Assortiment de mini gourmandises maison et crème glacée 
Thé gourmand + 0,70 €

Tiramisu Breton 8,50 €
Au caramel beurre salé et sablé breton

Le choco toull 9,00 €
Mousse chocolat au lait, biscuit financier, fruits rouges

Les Fromages

Les Desserts #fait maison 



Chocolat liégois 8,00 €
2 boules chocolat, sauce chocolat maison, crème fouettée maison

Dame Blanche 8,00 €
2 boules vanille bourbon, sauce chocolat maison, 
crème fouettée maison

Coupe bretonne 8,70 €
2 boules caramel beurre salé, sauce caramel beurre salé maison, 
brisure de palet breton, crème fouettée maison

Glaces Artisanales 

1 boule 3,00 €

2 boules 6,00 €

3 boules 8,90 €
Supplément crème fouettée 1,50 €
Supplément coulis (chocolat, café, caramel) 0,80 €

Parfums disponibles
Vanille bourbon, chocolat, café, fraise, caramel au beurre salé, ananas, citron, melon, 
glace ou sorbet du moment.

Coupe Kabananas 8,70 €
2 boules sorbet ananas, 4 cl rhum arrangé ananas

www.lakabann.com

Café liégois 8,00 €
2 boules café, café expresso glacé, crème fouettée maison

Les Glaces #glaces artisanales

Coupe Colonel 8,70 €
2 boules sorbet citron, 4 cl vodka

Coupe fraîcheur 8,70 €
1 boule fraise, 1 boule melon, 1 boule citron, fruits de saison, 
crème fouettée maison



* Servi uniquement le midi du lundi au vendredi. 
Hors jours fériés 
 
** 3 mini gourmandises maison 
+ 0,60 € pour le thé douceur

Steack haché ou fish maison ou burger fromage
2 boules de glace ou fromage blanc ou moelleux 
chocolat

www.lakabann.com

18,00 €
Plat + café douceur**

13,00 €
Plat du jour seul

10,90 €
*** Servi jusqu’à 10 
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Le menu du jour

#fait maison

Le menu Kabannon

La suggestion du chef

Retrouvez là sur nos ardoises ou demandez là à 
votre serveur.


